
Pour votre menu estival ou votre concept “Bar à salades”, Cuisine Solutions
lance 3 nouvelles salades tendances à base de céréales, légumes et
légumineuses. Prêtes à servir, déjà assaisonnées, vegan, parfaitement
équilibrées, elles sont idéales en snacking ou pour la VAE. Gagnez du temps
dans vos préparations !

BOOSTEZ VOTRE ÉTÉ
AVEC LES SALADES
GOURMANDES DE

CUISINE SOLUTIONS

costa@cuisinesolutions.com
mmolle@cuisinesolutions.com

CÉCILE OSTA / MÉLINE MOLLE
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Contact Presse :

SALADE LENTILLES BELUGA & VINAIGRETTE YUZU
Salade de lentilles beluga, tomates, courgettes
croquantes, oignons, carottes, herbes
aromatiques, et parfaitement rehaussée par une
vinaigrette au yuzu.

TABOULÉ DE BOULGOUR
Savoureux mélange de boulgour d’épeautre, de
fèves de soja, de graines de sarrasin kasha, de
tomates séchées, et relevé d’herbes
aromatiques. À consommer froid comme un
taboulé !

À propos de Cuisine Solutions :
Premier fabricant et distributeur au monde de bases d’assemblages cuites
sous-vide à juste température, Cuisine Solutions est reconnu par les grands
chefs comme la référence du sous-vide, cette technique de cuisson innovante
que l’entreprise a mise au point, perfectionnée et popularisée il y a plusieurs
décennies.

LES SALADES GOURMANDES & COLORÉES S’INVITENT À TABLE !

SALADE DE PETIT ÉPEAUTRE AUX HERBES
Savoureux mélange d’épinards, de petit
épeautre, pois chiches, fèves de soja
croquantes, assaisonné d’huile d’olive et
parfaitement relevé de zeste de citron et de
piment d’Espelette.

Réf : 729 730
Poids : 1 kg +/- 50 g
Colisage : 4 poches

Réf : 729 731
Poids : 1 kg +/- 50 g
Colisage : 10 poches

Réf : 729 734
Poids : 1 kg +/- 50 g
Colisage : 10 poches


